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OF ONZE PLAATSELIJKE DEALER

VOLLEDIG INOX OPEN KETELS ZONDER VLAMPIJPEN
GROTE KRUIMELVANGER IN KOUDE ZONE
ZEER GROTE GAS- EN VETBESPARING
GEBRUIK MET OF ZONDER MANDEN
FULL ELECTRONIC OP ALLE MODELLEN

FOAMTRACE
De meeste oorzaken van branden in de horeca situeren
zich in de keuken, en dan in het bijzonder ten gevolge van
vetbranden of frituurbranden. Het risico doet zich voor in
de friteuses.

Met de ‘Foamtrace’ komt er een revolutionair blussys-
teem op de markt voor het beveiligen van kleine keukens,
dit zonder ge-
bruik te ma-
ken van
smeltloden
met bijho-
rende kabel-
rollen en
buiswerk.

Naadloze ketel zonder vlampijpen

Extra bakcapaciteit bij piekvraag laat zich vanaf nu
‘voorrijden’. 
Bijvoorbeeld wanneer er een friteuse ontbreekt om
aan die vraag te voldoen. In 2- en 3-mands uitvoe-
ring. Ook bijzonder geschikt voor ‘los’ bakken. 
Nieuw: met traploos instelbaar 
brandervermogen én met vergrendelbare zwenkwiel
uitvoering nóg makkelijker vrijstaand (bij) te plaat-
sen. 
• Hoge bakcapaciteit, laag gasverbruik 
• elektronische temperatuurregeling of snackcom-

puter
• roestvaststalen ‘schone’ ketel zonder warmtewis-

selaars. 
Kortom, een handige, simpele unit met tóch alle voorde-
len van de HR-Plus techniek. 
Een (energie-)zuinige investering.
Meer weten? Bel ons (03) 887 33 41 voor alle informa-
tie die u wenst, of voor een afspraak of demonstratie.
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FRITEUSES HRplus

vanaf nu met belangrijke

ECOLOGIEPREMIE

voor u met teruggave bedrag

op uw nieuwe aankoop




